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Муниципальное 

«СРЕДНЯЯ ОБЩЕОБ 
(МБ 

я Урус-Мартановского муниципального района» 
фоджетное общеобразовательное учреждение 

эАЗОВАТЕЛЬНАЯ ШКОЛА №1 г.Урус-Мартан» 
)У «СОШ №1 г.Урус-Мартан») 
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Муниципалы 

«ХЬАЛХА МАРТА Г1АЛЖ 
(МБЮУ «X: 

31 августа 2022 г. 

Об организации горячего 
школьников в 2022-2023 

В соответствии со ст 
«Об образовании в Ро< 
«Санитарно-эпидемиологи i 
питания населения», утве{ 
врача от 27.10.2020 №32, в 
поддержки п р к а з ы в а к 

1. Организовать питан и 
учебный год в соответстви 

2. Хамзатаханову А.Х. 
школьников и вменить ей 
2.1. Соблюдение норм Са 
2.2. Работать по утвержде 
2.3. Прием пищевых прод 
документов, подтверждаю 
2.4. Обеспечить выполнен 
приготовления и рецептур 
технологическими картам! 
2.5. Обеспечить выполнен 
требований к режиму обре 
2.6. Обеспечить соблюден 
гигиены; 

>тан муниципальни к1оштан дешаран отдел» 
и бюджетни юкъарадешаран учреждени 
№1 ЙОЛУ ЮККЪЕРА ЮКЪАРДЕШАРАН ШКОЛА» 
алха Марта г1алин №1 йолу ЮЮШ») 

П Р И К А З 

г. Урус-Мартан 

питания 
учебном году 

№ 31-о/д 

65 Федерального закона от 29.12.2012 №273-Ф3 
сийской Федерации», СанПиН 2.3/2.4.3590-20 
еские требования к организации общественного 

жденными постановлением главного санитарного 
целях укрепления здоровья детей и их социальной 

е школьников 1-4 классов на период 2022-2023 
i с нормативными требованиями с 01.09.2022 года, 
назначить ответственной за организацию питания 
обязанности: 

• [ПиН при организации питания; 
шому примерному двухнедельному меню; 
^ктов осуществлять только при наличии 
цих их происхождение, качество и безопасность; 
ie сотрудниками пищеблоков технологии 
блюд и кулинарных изделий в соответствии с 
и требованиями санитарных правил; 

ie сотрудниками пищеблоков гигиенических 
ботки посуды и кухонного инвентаря; 
rie персоналом пищеблоков правил личной 



2.7. Обеспечить соблюд 
продуктов; 
2.8. Соблюдение единог 
1-4 классов; 
2.9. Контроль за качеств 
2.10. Соблюдение санит 

3. Мусиханову Ш.11 
3.1. Обеспечить наличие 
технологического и хол 
посуды, инвентаря, мою 
3.2. Осуществлять ежед 
оборудования столовой 

4. Утвердить график 
(приложение №1). 

5. контроль исполнен 

ОД] 

енпе сроков годности и условии хранения пищевых 

ом|скоропортящихся продуктов и готовых блюд; 
api о-гигиенических требований на пищеблоке; 
за зедующему хозяйством, 
до статочного количества исправного 

оди [[ьного оборудования, столовой и кухонной 
щи с и дезинфицирующих средств; 
нев 1ый контроль за работой технологического 
пр щимать срочные меры в случае его поломки, 

посещения столовой обучающихся 1-4 классов. 

ия i 

С при 
31.08. 

Хамзатханова А.Х. 
Мусиханов Ш.Ш. 

ухнедельного цикличного меню для обучающихся 

анного приказа оставляю за собой. 

Б.Х.Ахмадова 



Приложение №1 к приказу 
от 31.08.2022г. №31-о/д 

посещения ст 

1 смена 
Kj [ассы Время 

1 1а, 16, 1 в 08ч.35 мин. 

2 L а, 46 09ч.25 мин. 

3 4 в, 4г 10ч. 10 мин. 

2 смена 

4 2а, 26, 2в 14ч. 10 мин. 

5 : а,: |б, Зв, Зг 14ч.55 мин. 

График 
хловой обучающимися 1-4 классов. 


